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STARTERS

Gratinierter Ziegenkdse ¢ Quinoca °* Mesclun Salat ¢ Feige ¢ Avocado ¢
Mango Chili Relish 23.00
Niisslisalat ¢ Speck ¢ Ei ¢ Croutons ¢ Parmesan 19.00

MAIN COURSE

Rindsentrecote ¢ Krauterschweinehals ¢ Butternusskiirbis e
Auberginenrelish ¢ Chimichurri ¢ Café de Paris Butter 39.00

Lachs ¢ Krevette ¢ Jakobsmuschel ¢ Zander ¢ Butternusskiirbis e
Safranbutter * Salsa Verde * Kumquatchutney 41.00

Mais ¢ Zucchetti ¢ Peperoni ¢ Pilze ¢ rote Zwiebel ¢ Tomate -
Basilkum Pesto * Baumnuss Dip ¢ Peperonibutter 29.00

Jakobsmuschel ¢ Rindsentrecote ¢ Krevette ¢ Butternusskiirbis e
Peperonibutter s Salsa Verde e+ Auberginenrelish 43.00

Pouletbrust ¢ Butternusskiirbis e
Basilikumpesto * Cafe de Paris * Salsa Verde 31.00

serviert mit einer Beilage nach Wahl /

Stockbrot 6.00 Tagliatelle 6.00
Gebackene Siisskartoffel mit 6.00 Pommes 6.00
Krauterdip

DESSERT

Ananas ¢ griner Pfeffer ¢ Schoki Orangen Muffin e Beerenragout e
Sauerrahmglace 16.00
3-GANG MENU COMFORT (VEGI, POULET) 59.00

serviert mit Stockbrot und einer Beilage nach Wahl

Unsere Speisen konnen Spuren von Nissen, Getreide, Milch und Gluten enthalten. Fir genaue Auskinfte
wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter. Wir beraten Sie gerne.

r‘ a MP 6 S wd Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der

gesetzlichen MwSt. von 8%
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