
 Saison Empfehlung 
 

 

Kalb: Schweiz 

Veal: Switzerland 

Perlhuhnbrust: Frankreich 

Guineafowl: France 

Schwein: Schweiz 

Pork: Switzerland 

Rind: Schweiz / Irland 

Beef: Switzerland / Ireland 

Strauss: Süd Afrika 

Ostrich: South Africa 

Unsere Speisen können Spuren von Nüssen, Getreide, Milch und Gluten. Für genaue Auskünfte wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter. 

Wir beraten Sie gerne. 

Our food could contain traces of nuts, grains, milk and gluten. For more information do not hesitate to contact our staff anytime. 

We will be pleased to help you. 

 Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%. 

Our prices are in CHF and including 8% VAT. 

 

STARTERS 
 

Marinierter Ziegenkäse • Traubenconfit • Chicorée • Nüsslisalat • Birnenvinaigrette 19.00 

Marinated goat cheese • grape confit • chicory • lambs lettuce • pear vinaigrette 
 

Erdbeersüppchen • Grüner Pfeffer • Blätterteig mit Frischkäse & Entenbrust 19.00 

Pea soup • green pepper • pastry with fresh cheese & duck breast 
 

 

MAIN COURSE 
 

Weide 58.00 
Grilliertes Rindsfilet • Austern Kräuterbutter • Spargel • Rauchschinken • Schlosskartoffeln 

Grilled beef filet • oyster herbal butter • asparagus • raw ham • potatoes 
 

Hof 38.00 
Lammfilet • Minzkruste • Rosmarinschalotten • Zucchetti Gratin 

Lamb filet • mint crust • rosemary shallots • courgette gratin 
 

Fangfrisch 44.00 

Jakobsmuscheln • Erdnuss Selleriepüree • mini Randen • Pak Choi 

Scallops • peanut celery puree • mini beetroot • pak choi 
 

Balance 39.00 

Pouletbrust • Speckmantel • Flusskrebssauce • Caponata • Selleriechips 

Chicken breast • bacon goat • crayfish sauce • caponata • celery chips 
 

Vegi 29.00 
Kürbisrisotto • Waldpilze • Kerne • Parmesanchip 

Pumpkin risotto • wild mushrooms • cores • parmesan chip 
 

Capuns • Rahmsauce • Artischocken 

Capuns • cream sauce • artichokes 


