
Saison Empfehlung 
 

 

Maispoularde: Frankfreich 

Corn fed chicken breast: France

  

Kalb: Schweiz 

Veal: Switzerland 

Thunfisch: Westpazifik 

Tuna: Western Pacific 

Königsmakrele:  

Kingfish:  

Kalb: Schweiz                     

Veal: Switzerland              

Unsere Speisen können Spuren von Nüssen, Getreide, Milch und Gluten. Für genaue Auskünfte wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter. 

Wir beraten Sie gerne. 

Our food could contain traces of nuts, grains, milk and gluten. For more information do not hesitate to contact our staff anytime. 

We will be pleased to help you. 

 Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%. 

Our prices are in CHF and including 8% VAT. 

 

STARTERS 
 

Geeiste Erdbeer Proseccosuppe • Korianderespuma • Riesenkrevettentatar • Focacciaknusper 19.00 

Strawberry prosecco soup o coriander espuma • prawn tatar • crispy focaccia 

 

POWER FOOD & MORE 
 

Kalbsnierstück  38.00 

Veal steak 
 

 

Tuna 36.00 

Tuna 
 

 

Riesenkrevetten  34.00 

Prawns

wahlweise mit / served with 

 

Grillierter grüner Spargel • Trüffelemulsion • Frischkäsemousse • Portwein Melonenkugeln 

Grilled green asparagus • truffled emulsion • cream cheese mousse • port wine melon bowls 

 

Babysalat • Balsamico Schalotten • mariniertes Gemüse • Weizengras 

Baby leaf salad • balsamico shallots • marinated vegetables • wheatgrass 

 

Quinoasalat • Passionsfrucht • Stachelbeere • Gurke • Brioche Crumble 

Quinoa salad • passion fruit • gooseberry • cucumber • brioche crumble  

 

MAIN COURSE 
 

Fangfrisch 37.00 

Königsmakrele • Rande • Radieschen • Kartoffeln • Wasabi 

Kingfish • beetroot • radishes • potatoes • wasabi 

 

Balance 34.00 
Maispoularde • Miso • Mais • Shiitake • Junglauch 

Corn fed chicken • miso • sweet corn • shiitake • leek 

 

Vegi 29.00 
Rotolo • Spinat • Ricotta • Eierschwämmli • Stangensellerie  

Rotolo • spinach • ricotta • chanterelle • celery 

 

Gnocchi • getrockente Tomaten • Zitronenthymian • Creme fraiche 

Gnocchi • dried tomatoes • lemon thyme • creme fraiche 


