ranipe sud

RESTAURANT

SEASONAL STARTER A SOUPS

STEINPILZ « OCHSENSCHWANZ ¢ NUSSBUTTER ¢ BALSAMICO (G)
steinpilzessenz, ochsenschwanztatar, nussbuttermayonnaise
boletus mushroom essence, oxtail tartar, brown butter mayonnaise

BOLETUS MUSHROOM ¢ OXTAIL « BROWN BUTTER ¢ BALSAMICO
ARTISCHOCKE ¢ WURZELGEMUSE » MESCLUN  RAMATITOMATEN (V,G)

gefullte arfischocke, marinierter mesclunsalat, wurzelgemuUsevinaigrette, gedorrte tomaten
filled artichoke, marinated mesclun salad, root vegetable vinaigrette, prune tomatoes
ARTICHOCKE ¢ ROOT VEGETABLES ¢ MESCLUN ¢ RAMATI TOMATOES

ENTENSTOPFLEBER  SAUTERNES ¢ EIERSCHWAMMLI « BRIOCHE
grillierte Entenstopfleberterrine, sauternes glace, sauternes gelee, eierschwé&mmlichutney, brioche
grilled foie gras terrine, sauternes ice cream, sauternes jelly, chanterelle chutney, brioche

DUCK FOIE GRAS ¢ SAUTERNES ¢ CHANTERELLES ¢ BRIOCHE
ROYALLACHS e ZITRUSTAPIOKA ¢ CHORIZO (G.L)

gebeizter royallachs, zitrusfruchttapioka, knuspriger chorizo, ol
marinaded royal salmon, citrus tapioca, crispy chorizo, oil

ROYAL SALMON e CITRUSTABIOCA  CHORIZO
KRUSTENTIERE » KREBS ¢ KOKOS e ZITRONENMELISSE (G)

krustentier schaumsuppe, taschenkrebstatar, kokosgel, zitronenmelissedl
crustacean foam soup, crab fartar, coconut jelly, melissa oil

CRUSTACEAN ¢ CRAB « COCONUT e MELISSA

GARTENSALAT (v,G)
bunter blattsalat, hausgemachte dressings wahlweise french, caesar oder balsamico
garden leaf salad, homgmade dressings french, caesar or balsamico

GARDEN LEAF SALAD

SEASONAL MAIN'S

CATCH

ADLERFISCH ¢ ROTKRAUT ¢ TOPINAMBUR ¢ BUCHENPILZE (G)
gebratenes adlerfischfilet, rotkrautsud , topinamburplree & chips, sautierte buchenpilze

roasted shade fish filet, red cabbage pot, jerusalem artichokespUree & chips, sauteed shimeji mushrooms

SHADE FISH » RED CABBAGE ¢ JERUSALEM ARITCHOKE e SHIMEJI MUSHROOMS
LOUP DE MER ¢ KARAMELLKRAUT e BLUTWURST « POMMES RISOLEE (G)

loup de mer, karamellkraut, geréstete blutwurst, pommes risolee
sea bass, caramelized cabbage, roasted blackpudding, pommes risolee

SEA BASS:¢ CARAMEL CABBAGE « BLACKPUDDING ¢ POMMES RISOLEE

MEADOW

KALBSKOPFBAGGLI » FINGERUEBLI » KARTOFFEL » TRUFFEL (G)
geschmorte kallbskopfbaggli, geschmorte fingerrbebli, getriffelter kartoffelespuma
braised veal cheeks, carrofts, truffled potato espuma

VEAL CHEEKS ¢ CARROTS ¢ POTATO e TRUFFLE

Kalb: Schweiz Krebs: Nordostatlantik Ochse: Schweiz Adlerfisch : Griechenland
Veal: Switzerland Crabs: North East Atlantic Oxtail: Switzerland Shade fish : Greece
Entenstopfleber: Frankreich Lachs: Norwegen Hummer: Atlantik Loup de Mer: Frankreich
Duck Foie Gras: France Salmon: Norway lobster: Atlantic Sea bass: France
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Unsere Speisen konnen Spuren von Nussen, Getreide, Milch und Gluten enthalten. Fir genaue Auskiinfte wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter.

Wir beraten Sie gerne.

Our food could contain traces of nuts, grains, milk and gluten. For more information do not hesitate to contact our staff anytime.

We will be pleased to help you.

Vegan: V Glutenfrei: G Laktosefrei: L Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%.

Vegan: V Glutenfree: G Lactosefree: L Our prices are in CHF and including 8% VAT.



ranipe sud

RESTAURANT

REHRUCKEN e KURBIS « JOHANNISNUSS « HOLUNDERBEEREN (G) 46
rosa gebratener rehricken, kUrbispUree, sUss-saurem kurbis, johannisnussgel, hollunderbeerenrdster
saddle of venison, pumpkin puree, sweet sour pumpkin, currant jelly, 'stewed elderberries

SADDLE OF VENISON ¢ PUMPKIN ¢ CURRANT ¢ ELDERBERRIES

RINDSTATAR ¢ MIXED PICKLES ¢« GARTENSALAT (G.L) 33
BEEF TARTAR  MIXED PICKLES « GARDEN SALAD

FARM

ENTENBRUST ¢ ERDNUSS ¢ SHIITAKE ¢ ZUCKERSCHOTE ¢ KAROTTE (G) 43

rosa gegarte entenbrust, erdnussmousseline, sautierte shiitakepilze, zuckerschoten karottengemUse
poached duck breast, peanut mousseline, saufeed shiitatke mushooms, sugar snap pea carrot vegetables

DUCK BREAST ¢ PEANUT » SHIITAKE ¢ SUGAR SNAP PEA ¢ CARROT

VEG

SPAGHETTI « PEPERONCINI ¢ KNOBLAUCH e PETERSILIE (V.L) 26
spaghetti aglio e olio

spaghetti aglio e olio

SPAGHETTI ¢« PEPERONCINI ¢ GARLIC ¢ PARSLEY

GRILL
DRY AGED COTE DE BOUEF (900G) DREI DIPS * GRILL GEMUSE eLILA KARTOFFEL (G) 69 p.p

ab 2 personen. gut ding braucht weile, wir bitten sie um 25 minuten geduld ab ihrer bestellung.
from 2 persons. a good thing takes time, we kindly ask you for your patience, 25 minutes preparing time.

DRY AGED COTE DE BOUEF ¢ THREE DIPS » GRILLED VEGETABLES ¢ VIOLETTE POTATO
FORELLE » KARTOFFEL « MANDEL e SPINAT 39

waadtldnder forelle mullerin art, petersilien kartoffeln, mandelbutter, spinat
vaud trout meuniére, parsley potatoes, almond butter, spinach

TROUT ¢ POTATO ¢ ALMOND ¢ SPINACH

COSMOPOLITAN™S

ZURICH (G) 44
kalbsrickenfleisch, champignons, cognacsauce, knusprige rosti
sliced veal zurich style, button mushrooms, cognac sauce crispy roesti

VIENNA 43
kalbsschnitzel, glasiertes gemuse, pommes frites
escalope viennese style, glazed vegetables, french ries

ST. PETERSBURG 42
rindsfiletstreifen, peperonistreifen, champignons, cornichons, paprikasauce, butterspatzli
beef filet stripes, bellpepper stripes, champignons, cornichons, bell pepper sauce, butter spaetzli

BANGKOK 39
black bun, thunfischsteak (120g), mango, avocado, wasabi-sauerrahm, mesclunsalat, gurken, asia cole slaw,
sUsskartoffeln

black bun, tuna steak (120g), mango, avocado, wasabi sour cream, mesclun salad, cucumber, asian cole slaw,

sweet potatoes

VEGAS (v.G) 29
lattichsalat, caesar dressing, pouletsteak, speck, parmesan
romaine lettuce, caesar dressing, chicken steak, bacon, parmesan

Kalb: Schweiz Schwein: Schweiz Reh: Deutschland Thunfisch: Mittlerer Westpazifik  Rind: Grossbritannien, Uruguay
Veal: Switzerland Pork: Switzerland Venison: Germany Tuna: Middle Western Pacific Beef: Great Britain, Uruguay
Forelle: Schweiz Ente: Frankreich

Trout: Switzerland Duck: France

Unsere Speisen konnen Spuren von Nussen, Getreide, Milch und Gluten enthalten. Fir genaue Auskiinfte wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter.
Wir beraten Sie gerne.

Our food could contain traces of nuts, grains, milk and gluten. For more information do not hesitate to contact our staff anytime.
We will be pleased to help you.

Vegan: V Glutenfrei: G Laktosefrei: L Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%.
Vegan: V Glutenfree: G Lactosefree: L Our prices are in CHF and including 8% VAT.



