ranwipe sud

RESTAURANT

SEASONAL STARTER A SOUPS

RANDE e SZECHUAN PFEFFER ¢ ORANGE ¢ CREME FRAICHE 16
randenconsomme, szechuan pfeffer karamell, orangengel, pfeffer creme fraiche
beetroot consomme, szechuan pepper, orange gel, pepper creme fraiche

BEETROOT ¢ SZECHUAN PEPPER « ORANGE ¢ CREME FRAICHE
LAUCH e TRUFFEL « KNOBLAUCH * VINAIGRETTE 18

lauchterrine, friffelcreme, lauchwurzelknusper, gebranntes Knoblauchgel, vinaigrette
leek terrine, truffle cream, crispy leek rooft, blazed garlic gel, vinaigrette
LEEK ¢ TRUFFLE ¢ GARLIC ¢ VINAIGRETTE

KALBSKOPF o KALBSMILKEN ¢« NAVETTEN ¢ SAUCE GRIBICHE 19
lauwarmes kalbskopfcarpaccio, milkken im tempura, glasierte babynavetten, sauce gribiche
luke warm calf's head, sweetbread in tempura, glaced baby turnip, sauce gribiche

CALF'S HEAD « SWEETBREAD ¢ TURNIP « SAUCE GRIBICHE
SAKU TUNA « BLUMEKOHLTEXTUREN 24

roh gebeitzer saku tuna, blumenkohlknusper, gepickelt marinierte blumenkohl, blumenkohlpiree und gel
raw marinated saku tuna, cauliflowerchip, pickled marinated cauliflower, cauliflower puree and gel

SAKU TUNA o CAULIFLOWER TEXTURES
BRETONISCHER HUMMER ¢ CREPE » KONIGSKRABBE ¢ PORTULAK 19

bretonische hummer schaumsuppe, crepe gefillt mit kénigskrabbe, marinierter portulak
breton lobster faom soup, crepe filled with'king erab, marinated porslane
BRETON LOBSTER ¢ CREPE ¢ KING. CRAB ¢ PURSLANE

GARTENSALAT (v,G) 10
bunter blattsalat, hausgemachte dressings wahlweise french, caesar oder balsamico
garden leaf salad, homemade dressings french, caesar or balsamico

GARDEN LEAF SALAD

SEASONAL MAIN'S

CATCH

ST. PIERRE ¢ SEETANG ¢ CEDRO ZITRONE ¢« MATCHA 39
im seetangwasser gedé@mpfter st. pierre, salz konfierte cedro zitrone, matchaemulsion, kartoffelflocken
steamed st. pierre in seaweed water, salted confit cedro lemon, matcha emulsion, potato flakes

ST. PIERRE ¢ SEAWEED ¢ CEDRO LEMON ¢ MATCHA
ORAKING LACHS ¢ PULPO * FENCHEL  KAPUZINERKRESSE 37

temperierter &ra king lachs, arosierter pulpo, anissamen fenchelpUree, glasierter fenchel, kapuzinerkresse, dashigel
temperated oro king salmon, basted actopus, anise seed fennelpuree, glaced fennel, nasturtiums, dashi gel

ORA KING SALMON ¢ OCTOPUS « FENNEL * NASTURTIUMS

MEADOW

REH ¢ QUITTE ¢ PETERSILIENWURZEL * DIJONSENF 42

reh tortellini, quittenkonfit, persilienwurzelgemUse, dijonsenfschaum
venison tortellini, quince confit, parsley root vegetables, dijon mustard foam

VENISON ¢ QUINCE * PARSLEY ROQOT ¢ DIJON MUSTARD

Kalb: Schweiz Saku Tuna: Bretonischer Hummer: Frankreich  St. Pierre: Nordwest Pazifik
Veal: Switzerland Saku Tuna: Breton Lobster: France St. Pierre: Northwest Pacific
Oro King Lachs: Neuseeland Reh: Deutschland

Oro king salmon: New Zealand Venison: Germany

Unsere Speisen konnen Spuren von Nussen, Getreide, Milch und Gluten enthalten. Fir genaue Auskiinfte wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter.
Wir beraten Sie gerne.

Our food could contain traces of nuts, grains, milk and gluten. For more information do not hesitate to contact our staff anytime.
We will be pleased to help you.

Vegan: V Glutenfrei: G Laktosefrei: L Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%.
Vegan: V Glutenfree: G Lactosefree: L Our prices are in CHF and including 8% VAT.



ranipe sud

RESTAURANT

SPANFERKEL ¢ SOJA « MALZ « ROMANESCO 44
knuspriger spanferkelricken, sojajus, malzmuffin, roh gebratener romanesco, romanesco creme brulee
crispy saddle of pigling , soy jus, malt muffin, raw rodsted romanesco, romanesco creme brulee

PIGLING ¢ SOY ¢ MALT « ROMANESCO

RINDSTATAR ¢ MIXED PICKLES ¢« GARTENSALAT (G.L) 33
BEEF TARTAR  MIXED PICKLES « GARDEN SALAD

FARM

FASAN ¢ TRAUBENMOST ¢ SCHWARZWURZEL » TOPINAMBUR 47

gebratene fasanenbrust, konfierte fasanenkeule, mit traubenmostjus glasierte schwarzwurzel
topinamburpuree, steinpilz

roasted pheasant breast, confit pheasant leg, with grape juice jus glaced black salsify
jerusalem artichoke puree, boletus

PHEASANT ¢ GRAPE JUICE ¢ BLACK SALSIFY ¢ JERUSALEM ARTICHOKE

VEG
STEINPILZ » ACQUERELLORISOTTO e RIESLING 29

cremiges steinpilz acquerellorisotto, sautierte steinpilze, rieslingschaum
creamed boletus acquerello risotto, sauted boletuses, riesling foam

BOLETUSES » ACQUERELLO RISOTTO e RIESLING

GRILL

ENTRECOTE DOUBLE » CAFE DE PARIS BUTTER ¢ GRILL GEMUSE ¢ LILA KARTOFFEL (G) 54 p.p

ab 2 personen. gut ding braucht weile, wir bitten sie um 25 minuten geduld ab ihrer bestellung.
from 2 persons. a good thing takes time, we kindly ask you for your patience, 25 minutes preparing time.

ENTRECOTE DOUBLE e CAFE DE PARIS BUTTER® GRILLED VEGETABLES «VIOLETTE POTATO
FORELLE » KARTOFFEL « MANDEL ¢ SPINAT 39

waadtldnder forelle mullerin art, petersilien kartoffeln, mandelbutter, spinat
vaud frout meuniére, parsley potatoes, almond butter, spinach

TROUT ¢ POTATO ¢ ALMOND e SPINACH

COSMOPOLITAN'S

ZURICH (G) 44
kalbsrickenfleisch, champignons, cognacsauce, knusprige rosti
sliced veal zurich style, butfon mushrooms, cognac sauce crispy roesti

VIENNA 43
kalbsschnitzel, glasiertes gemuse, pommes frites
escalope viennese style, glazed vegetables, french fries

ST. PETERSBURG 42
rindsfiletstreifen, champignons, cornichons, Senfsauce, butterspaizli
beef filet stripes, bell pepper stripes, champignons, cornichons, bell pepper sauce, butter spaetzli

BANGKOK 39
black bun, thunfischsteak (120g), mango, avocado, wasabi-sauerahm, mesclunsalat, gurken, asia cole slaw,
sUsskartoffeln

black bun, tuna steak (120g), mango, avocado, wasabi sour cream, mesclun salad, cucumber, asian cole slaw,
sweet potatoes

VEGAS (v.G) 29
lattichsalat, caesar dressing, pouletsteak, speck, parmesan
romaine lettuce, caesar dressing, chicken steak, bacon, parmesan

Spanferkel: Rind: Schweiz Fasan: Thunfisch: Mittlerer Westpazifik
Pigling: Beef: Switzerland Pheasant: Tuna: Middle Western Pacific

Forelle: Schweiz
Trout: Switzerland

Unsere Speisen konnen Spuren von Nussen, Getreide, Milch und Gluten enthalten. Fir genaue Auskiinfte wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter.
Wir beraten Sie gerne.

Our food could contain traces of nuts, grains, milk and gluten. For more information do not hesitate to contact our staff anytime.

We will be pleased to help you.

Vegan: V Glutenfrei: G Laktosefrei: L Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 8%.
Vegan: V Glutenfree: G Lactosefree: L Our prices are in CHF and including 8% VAT.



